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ür Geschäftsführerin Kerstin Junge
klingt der „Plopp“ beim Öffnen der Bügel-
verschluss-Flasche wie Musik in den
Ohren. Zum Einschenken nimmt die an-
gehende Bier-Sommelière ein leicht ge-
schwungenes Bierglas, dass eine optimale
Entfaltung der Aromen für Nase und Gau-
men verspricht. „Das Verden“ heißt die
hopfenbetonte obergärige Bierspezialität,
die seit kurzem im historischen Zentrum
der Allerstadt gebraut wird.

Was im Herbst 2016 „aus einer Bier-
laune heraus“ begann, zunächst in Daver-
den gebraut und im Gewölbekeller des Dom-
herrenhauses gelagert wurde, hat sich in-
zwischen zu einem historischen Genuss-
Erlebnis entwickelt. Denn ‚DAS VERDEN‘
Craft Bier wird nicht einfach gebraut und
in Verkaufsregale gestellt – es wird ange-
reichert mit Geschichte: Regelmäßige
Stadtführungen auf den Spuren Verdener
Braukunst mit moderierter Bierverkostung
geben Einblick in die Zeit, als es einmal 62
Brauereien in Verden gab. 

„Wir lassen die Geschichte über Bier aus
Verden wiederaufleben“, sagt die studierte
Hotelmanagerin Kerstin Junge (35), die zu-
sammen mit Richard Schulte, Eberhard
Walther und Rolf Zepp als Verdener Brau
Manufaktur GmbH seit kurzem die Braue-
rei in der Oberen Straße 24 betreibt. 100
Jahre nachdem die letzte Verdener Braue-
rei für immer ihre Pforten schloss, ist aus
der anfänglichen „Idee beim Bier“ eine er-
lebbare Handwerksbrauerei mit einem
offen gestalteten „gläsernen“ Sudhaus ge-
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Die Verdener Brau Manufaktur lässt die lange Tradition 
des Brauens in der Allerstadt wiederaufleben 

Ein Genuss-Bier aus Verden

„Wir verbinden 

Brautradition mit

moderner Mikro-

Brautechnik.“

Nehmen sich Zeit für ein gutes Bier (v. l.): Rolf Zepp, Kerstin Junge, Richard Schulte, Eberhard Walther
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worden, das auch ohne Anmeldung Ein-
blick in die Brauereiabläufe gewährt. 

„Wir verbinden Brautradition mit mo-
derner Mikro-Brautechnik“, verweist Brau-
Meister Richard Schulte nicht ohne Stolz
auf das Herzstück der Brauanlage, einem
mit einer Kupferhaube überwölbten Edel-
stahlbottich, in dem 250 Liter pro Sud ein-
gebraut werden können. Dabei geht es den
Verdener „Craft“-Bier Pionieren ausschließ-
lich um hopfenaromatische, vollmundige
Genuss-Biere. Für ihre Bierkreationen „Dom-
herrenCraft“ (Pale Ale), „Roter Dompfaff“
(Red Amber) und „Schwarzer Hengst“ (Stout)
sind Spezial-Malze, ausgesuchte Aroma-
hopfen, Reinzuchthefen die Grundstoffe.
Hinzu kommt das gute, weiche Verdener
Brauwasser.   

„Unser Verdener Wasser eig-
net sich hervorragend zum Brau-
en“, schwärmt Qualitäts-Chef
Eberhard Walther vom Heimvor-
teil eines besonders weichen
Nasses. Auch was das Thema
Nachhaltigkeit betrifft, legen die
Verdener Mikrobrauer Wert auf
ein heimisches Miteinander: So
wird das ausgelaugte Malz (Tre-
ber) nicht einfach weggeworfen,
sondern von der benachbarten
Handwerksbäckerei zum Bierbrot-
backen verwendet. Und noch
etwas zeichnet das Verdener Bier
aus:  seine Naturbelassenheit. Da
alle natürlichen Schweb- und
Trübstoffe im Bier verbleiben, ist

es ernährungsphysiologisch wertvoller als
filtriertes Bier. „Unser Bier ist ein Slow
Food“, bringt es Marketingmann Rolf Zepp
auf den Punkt. Bei einem Alkoholgehalt
von sieben bis zehn Prozent sollte man
„Das Verden“ Craft Bier auch nicht „gegen
den Durst trinken“, ergänzt Kerstin Junge
schmunzelnd und lässt zunächst das
Aroma in die Nase ziehen, bevor sie lang-
sam zum ersten Schluck aus dem tulpen-
förmigen Probierglas ansetzt. 

Kerstin Junge (Geschäftsführung), 
Richard Schulte (Produkt- und Prozessentwicklung), 
Eberhard Walther (Produktion und Qualität) und 
Rolf Zepp (Marketing und Kommunikation) verbindet
jahrzehntelange Erfahrung in Produktentwicklung, 
Qualitätsmanagement und Vermarktung in der 
Konsumgüterindustrie.  

www.bier-verden.de

Geschäftsführerin Kerstin Junge:  
„Unser in Verden gebrautes Bier bereichert 

die Kulturszene unserer Stadt.“
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